Indisches Restaurant

Offnungszeiten:
Montag Ruhetag (auBBer an Feiertagen)
Dienstag - Sonntag 11:30 Uhr bis 14:30 Uhr Und 17:30 Uhr bis 22:30 Uhr

ab 07/2025




Ayurvedische Gewiirze

Wir verwenden ayurvedische GewdUrze

Bockshornkleesamen: Intzindungshemmend, vorbeugend gegen
Blahungen, Geschwure, blutreinigend, heilt Nierenbluten

Chilli: beruhigend fur Herz und Kreislauf, enthalt Vitamin C und D,
verhindert Arterienverkalkung und Thromboseneigung

Fenchel: verdauungsférdernd, vorbeugend gegen Gelbsucht,
Blasensteine, Bauchschmerzen, Krampfe und Blahungen

Ingwer: appetitanregend, heilend bei EntziGndungen,
Ruckenschmerzen, Frauenkrankheiten, Reisekrankheiten, Mudigkeit,
Migrane und Bronchitis

Kardamom: enthalt Vitamin A,B,C, hilft gegen Mundgeruch, Nervositat,
Verdauungsstorungen, Atembeschwerden, Erkaltungen, Heiserkeit

Knoblauch: reich an Vitamin A, B und C, fordert die Durchblutung der
Herzkranzgefal3e, senkt den Blutdruck

Koriander: wirkt anregend auf die Verdauungsorgane, Aphrodisiakum

Kreuzkummel: verdauungsfreundlich, wirkt gegen Magen- und
Darmkrankheiten und gegen blasse Haut

Kurkuma: appetitanregend, verdauungsférdernd, heilt Gallen- und
Nierenleiden und Hautkrankheiten, senkt den Cholesterinspiegel

Nelken: keimtotend, schmerzstillend bei Zahnschmerzen, wirkt gegen
Entzindungen im Hals und Rachen sowie gegen Mundgeruch

Pfeffer: appetitanregend, wirkt beruhigend auf die Magenwande

Safran: wirkt krampfstillend, magen- und herzschonend,
verdauungsfreundlich

Zimt: verdauungférdernd, stresshemmend, wirkt gegen Bauch- und
Magenschmerzen




Mittagsmenii

Dienstag-Freitag von 11.30 - 14.30 Uhr (auBBer an Feiertagen)

Zu allen Gerichten servieren wir Basmatireis, mit Tagessuppe oder Salat und Nachspeise

Oegeturische Gerichte

M1 Dal Tarka Indische Linsen mit Ingwer, Knoblauch, Koriander, in Curry-

s = e 9,00 €
M2 Channa Masala Indische Kichererbsen in Masalasauce MM ... 9,50 €
M3 Navratan Khorma

Versch. Gemusesorten mit Curry, Sahne in Kokos-Mandel-Sauce ©h ... 9,50 €
M4 Matter Mushroom Grune Erbsen u. Champignons in feiner indischer
Curry-Sauce, leicht scharf ) . 9,50 €
M5 Mix Vegetable Gemischtes Gemuse mit leichter Sahne in wurziger Cur-

Py S AUCE O 9,50 €
M6 Palak Paneer Hausgemachter Kase in Rahmspinat © .............................. 10,50 €
M7 Mango Sabzi Gemischtes Gemuse in Mango-Curry-Sauce ©h ... 10,50 €

M8 Malai Koftas GemusekléBchen mit Kdse und Mandel-Sahnesauce P 10,50 €
M9 Tindda Punjabi Indischer Kurbis, gebraten mit Tomaten, Zwiebeln,

Kreuzkimmel, Ingwer und frischem Koriander in wlrziger Sauce ©0 . 10,50 €
M10 Chicken Curry Zartes Hahnchenfleisch in wurziger Currysauce © .......... 10,90 €
M11 Chicken Sabzi Zartes Hahnchenfleisch mit verschiedenen Gemusen

Und Sahne inWUrZiger CUITYSaUGE Bl .. i v i bassasims s s 12,50 €
M12 Mango Chicken Zartes Hahnchenfleisch in Sahne-Mandel-Mango-

AU (BN 12,50 €
M13 Chicken Do Pyaza Zartes Hahnchenfleisch mit Zwiebeln u. Koriander

in fein wlrziger Sauce © 0 12,50 €
M14 Chicken Vindaloo Hiahnchenbrustfilet mit Kartoffeln, nach Goa-Art -
SeRrSeNariill Sl i i e e e S s P e T U S L M P 12,50 €

M15 Chicken Korma zartes Hahnchenfilet in Sahne-Curry-Mandel-Kokos-Sauce M 12,50 €
M16 Channa Chicken Zartes Hahnchenfilet mit Kichererbsen in Masala-

245 | 0] o = X L 1Ll P O O S SRR 12,50 €
M17 Chicken Jalfrezi Zartes Hahnchenfleisch, mit Zwiebeln, Paprika,

grinem Chili und frischem Koriander, in wurziger Sauce @0 . ... 12,50 €
M18 Lamm Curry Zartes Lammfleisch in wlrziger Currysauce ©® ................... 12,90 €
M19 Lamm Palak Zartes Lammfleisch mit Spinat, Ingwer, Koriander, in fei-

NEr SAUCEe (€] ... N T - ok 21 Al O NSNSt T N Al 12,90 €

M20 Lamm Mango Zartes Lammfleisch in Sahne-Mandel-Mango-Sauce " 12,90 €
M21 Lamm Sabzi Zartes Lammfleisch mit frischem Gemuse, Sahne, Ingwer,
Koriander, ineCUsmEAUCE ) oy, ... W\ O 3 i D AN Retmad i e 12,90 €
M22 Lamm Masala Zartes mariniertes Lammfleisch, gebraten m. Tomaten,
Infeiner-Masala-Qurry-Sauce e\ ... 8. N A ... Lo A S L u L A 12,90 €




Mittagsmenii

Dienstag-Freitag von 11.30 - 14.00 Uhr (aul3er an Feiertagen)

Zu allen Gerichten servieren wir Basmatireis, mit Tagessuppe oder Salat und Nachspeise

M23 Beef Curry Zartes Rindfleisch in wurziger Currysauce © ......................... 12,50 €
M24 Beef Sabzi Zartes Rindfleisch m. fr. Gemuse, Sahne, Ingwer, Koriander,
IN CUITYSAUCE O e e 12,50 €

M25 Beef Madras Zartes Rindfleisch nhach Madras-Art - sehr scharf M0 -~ 12,50 €
M26 Beef Korma Zartes Rindfleisch mit Sahne in Kokos-Mandel-Sauce (leicht suR) " 12,50 €
M27 Beef Jalfrezi

Zartes Rindfleisch mit Paprika, Zwiebeln,Tomaten, grinem Chili - scharf ~"...... 12,50 €
M28 Beef Matter Zartes Rindfleisch mit griinen Erbsen, in feiner indischer
Currysauce (leicht scharf) ) 12,50 €

M29 Beef Mango Zartes Rindfleisch in Mango-Safran-CashewnufB-Sauce ©...... 12,90 €

(S/ﬂgm&f&fm Des %&aa

M30 Achari Chicken Tikka Hahnchenbrustfilet mariniert, im Lehmofen

gegrillt, mit indischen mixed pickles und kraftigen Gewulrzen @) ... .. 12,50 €
M31 Tandoori Chicken 1/2 Hihnchen mariniert, im Lehmofen gegrillt ©V.... 12,50 €
M32 Masala Seek Kebab Gehacktes Hahnchen- und Lammfleisch, im

o= e = L T e 12,50 €
M33 Masala Malai Kebab Hahnchenbrustfilet mariniert, in weiRer Pfeffer-

sauce, Mild geWUUrzZt O e 12,50 €
M34 Masala Haryalliey Kebab Hihnchenbrustfilet mariniert in griner

Chilisauce, mit Minze und frischem Koriander (leicht scharf) ©" ... 13,50 €

M35 Chicken Tikka Hahnchenbrustfilet mariniert, im Lehmofen gegrillt ©» 13,50 €

T lokgetichl

M36 Fisch Curry Seelachsfilet in wlrziger Currysauce @ ... 12,50 €
M37 Fisch Badami Seelachsfilet in Sahne-Mandel-Currysauce ©e ... 12,90 €
M38 Fisch Bangali Seelachsfilet nach Bangali-Art @ ... 12,90 €

M39 Fisch Masala Seelachsfilet mit Mandeln und Tomaten, in Masala-Sauce @ 12,90 €

LBeilugen

M4&O Nan Fladenbrot aus Hefeteig, im Lehmofen gebacken @< .. . . 3,00 €
M4&1 Garlic Nan Fiadenbrot aus Hefeteig, mit frischem Knoblauch, im Lehmofen gebacken @< 3,50 €
M42 Ingwer Nan Fladenbrot aus Hefeteig mit frischem Ingwer, im Lehmofen gebacken ¢ 3,50 €
M43 Zwiebel Nan Fladenbrot aus Hefeteig mit Zwiebeln, im Lehmofen gebacken @<¢ 3,50 €
M4&4& Paaner Kulcha Fladenbrot aus Hefeteig, gefiillt mit hausgemachtem Kase @< 4,20 €




(Sémé@ —LS upper

1 Dal Suppe Indische Linsensuppe©M . ...
2 Chicken Suppe Hihnercremesuppe® ...
3 Gemuse Suppe GemuUsecremesUPPE @ ... ..o
4 Shrimps Suppe Indische Garnelensuppe ®) ........ccooooiioieeeeee e

5 Tomaten Suppe Indische Tomatensuppe® ....................o. i 590 €
6 Mulkatany Suppe mit Linsen, Hihnerfleisch, Curryblittern u. Reis (scharf)" 6,50 €

7 Lachsan Shorba typische indische Knoblauchsuppe© ................................. 6,20 €

OlOawme Ol enspeisen

10 Vegetable Samosa Teigtasche mit Gemuse gefullt, kraftig gewurzt@.......

11 Vegetable Pakora in Kichererbsenmehl gebackenes Gemuse.................. 6,50 €
12 Chicken Pakora in Kichererbsenmehl gebackenes Hahnchenfleisch........ 7,50 €
13 Paneer Pakora in Kichererbsenmehl gebackener, hausgemachter Kase© 7,50 €
14 Onion Bahaji in Kichererbsenmehl gebackene Zwiebelringe..................... 6,00 €

15 Gemischte Tandoori Vorspeisen fur 2 Personen ©? verschiedene
Fleischsorten, eingelegt in verschiedenen Gewurzen, im Lehmofen gegrillt..... 17,50 €

16 Gemischte Vorspeisen flir 2 Personen, vegetarisch 2 in Kichererbsen-

mehl gebackener, hausgemachter Kase ... ...

 Kitts Oerspeisen

17 Chana Chat Kichererbsen mit Tomaten, Zwiebeln und Gurken, pikant

] N T e S P S S A e 5 R S L 7,50 €
18 Chicken Chat Hihnchenfleisch mit Tomaten, Zwiebeln und Gurken,

pikant gewurzt

20 Taboula salat aus Petersilie, Tomaten, Zwiebeln, Minze, Zitrone, mit oder ohne 7,50 €
Joghurt Dressingh.d....... 58 2\ Jeondieo N BV Yol e Ao B osigaieic s

21 Kleinergemischter Salat® ... ... 5,90 €
22 Salat der Saison © Gemischter Salat mit Joghurtsauce, auf Wunsch

auch-m KESEIgINE OSSN /.. O X 0. N\ Aot i . 3 e i 7,00 €
23 Tomatensalat mit Zwiebeln, Essigund Ol ..., 6,50 €
24 Salat Indisch ©" mit hausgemachtem Kase, Erbsen, frischen

Champignons, Mais, Zwiebeln und Joghurtsauce, Hahnchen .............. 10,50 €



Zu allen Gerichten servieren wir Basmatireis
Auf Anfrage bereiten wir ihren bestimmte Gerichte Vegan zu

30 Dal Lahori

Indisches Linsengericht, in Butter geschwenkt@©H ... 15,50 €
31 Lahori Alu

Kartoffeln in kraftiger Zitronengrassauce, sehr scharf!® ... ... 15,50 €
32 Sabzi Kostas

GemusekléBchen in wlrziger Currysauce©A . 15,90 €
33 Chana Masala

Kichererbsen in Currysauce mit frischen Tomaten und Ingwer®©....... 15,50 €
34 Malai Koftas

GemusekléfRchen mit Kase, Kokos und Mandelsahnesauce et ... 15,90 €

35 Bhindi Lahori
Okraschoten gebraten, mit Tomaten, Zwiebeln,

IngwWer Lne frischem e iammEleriol, o s i i v i s i s 15,90 €
36 Lahori Sabzi

Verschiedene Gemusesorten in Currysauce zubereitet®© ... 15,90 €
37 Karahi Bengen Frische Auberginen, mit Paprika Zwiebeln u.Tomaten,

kraftig gewlrzt, Pfanne Serviert® ... . 15,90 €

38 Tindda Punjabi

Indischer Kurbis, gebraten mit Tomaten, Zwiebeln, Kreuzkimmel,

Ingwer und frischem Koriander® ... 15,90 €
39 Baingang Ka Bharta

Gegrillte Aubergine, gehackt und gebraten mit Zwiebeln, Tomaten,

grunem Chili, Ingwer und frischem Koriander “- Chef Spezial”®© ........ 15,90 €
40 Shahi Paneer
Hausgemachter Kase, zubereitet in Tomaten-Sahne sauce®© ... 15,90 €

41 Karahi Paneer
Hausgemachter indischer Kase, gebraten in Currysauce,

mit Tomaten und Zwiebeln, in der Pfanne serviert® .............................. 15,90 €
42 Palak Paneer

Rahmispinat mit hausgemachtem Kase® ... vty 15,90 €
43 Masala Saag Alu

Kartoffeln in Rahmspinat, nach indischer Art © ... 15,50 €
44 Matter Paneer

Gruner Erbsen mit frische indisches Kase, nach indischer Art® .................. 15,90 €

45 Mango Sabzi

Verschiedene frische Gemusesorten, zubereitet in Mangosauce® ... 15,90 €
46 Chili Paneer N

Frischer hausgemachter Kase, nach beruUhmter nordindischer Art (sehr scharf) 9 15,90 €
47 Nourattan Korma

Verschiedenes Gemuse, mit SpezialgewlUrzmischung in Cremesauce @ 15,90 €



Zu allen Gerichten servieren wir Basmatireis

50 Butter Chicken
Gegrilltes Hahnchenbrustfilet in Tomaten-Buttercreme-Sauce©H . 18,90 €

51 Chicken Vindaloo :
Hahnchenfleisch mit Spezialgewlrzen aus Goa - (sehr scharf)® ~ 17,90 €

52 Punjabi Chicken Curry Hahnchenfleisch in Currysauce® ... . 16,90 €
53 Chicken Sabzi Zartes Hahnchenfleisch mit frischem gemischten
Gemuse, iN CUITYSAUCE ) e e 17,50 €

54 Karahi Murgh

Gebratenes Hahnchenfleisch in Currysauce, in der Pfanne serviert® 18,90 €
55 Masala Korma Hahnchenfleisch in Currysauce, Mandel-Kokos, mild

CIEAIEIPZE T I SR, st e g e e e e 18,90 €
56 Chicken Tikka Masala

Mariniertes Hahnchenbrustfilet, gegrillt gebraten in Mandelsauce®© 18,90 €
57 Chicken Tikka Jalfrezi

Mariniertes Hahnchenbrustfilet, gegrillt, mit Zwiebeln, Paprika,

grunem Chili tnd frischem Kanander™® ... nensmms s ss 18,90 €
58 cChili Chicken

Paniertes Hahnchenfilet mit gebratener frischer Paprika Zwiebeln,

Knoblauch - in st3-saurer Chilisauce @ (scharf)..>...............c.cccoiiii. 18,50 €
59 Murgh Nilgiri Zartes Hdhnchenfleisch mit Korianderblattern, in orienta- 17,50 €

lischer Krautersauce mit KokosnuBmilch, grunem Chili und Minze eH
60 Chicken Saag Zartes Hahnchenfleisch mit indischem Spinat auf

beriihmte NordindiSChie AR ..o e i 17,50 €
61 Mango Chicken
Zartes Hahnchenfleisch in Mango-Safran-Cashewnuf3-Sauce©H . 18,90 €

62 Chicken Dal Zartes Hahnchenfleisch mit gelben Linsen, in Currysauce® 17,50 €
63 Butter Chicken (hur ftr Kineler)

Gegrilltes Hahnc enbrustfllet in Tomaten-Buttercreme-Sauce© ... 13,50 €
64 Mango Chicken it [Kineler)

Zartes Hahnchenfleisch in Mango -Safran-Cashewnuf3-Saucetm . 13,50 €
65 Indisches Korma (ur f@r Kineler)

Hahnchenfleisch in Curry Sahne-CashewnuB-Sauce®" . ... 13,50 €

Zu allen unseren Tandoori-Gerichten servieren wir Basmatireis
Alle Tandoori-Gerichte werden im Tandoori-Lehmofen gegrillt

66 Kinder Tandoori Menu (ur fTr Kincler)
3 verschiedene Tandoori-Chicken mit Pommes und Reis, Ketchup ©@®. 13,50 €

67 Achari Chicken Tikka Mariniertes Hahnchenbrustfilet mit indichen

mixed pickles und kraftigen Gewulrzen©@m ... 18,90 €
68 Chicken Tikka Hahnchenbrustfilet mariniert mit frischen indischen

Krautern® 0L, . ¥ mngacnd ln sl el Sl oot Mo civavsn s sssssvnas 18,90 €
69 Lamm Tikka Zartes mariniert.L.ammfilet auf klein geschnittenem

Gemusesalat Gl ). 2 S8 L N Y NN LY I M L .. 22,90 €
70 Masala Seekh Kebap Gehacktes Lamm- und Hahnchenfleisch fein gewurzt

u.zubereitet mit Ingwer, Knoblauch, Koriander - im Lehmofen gegrillt®©"............. 18,90 €

71 Mix Chicken Tikka Zarte Hahnchenbrustfilets, verschieden mariniert 20,50 €
72 Masala Haryalliey Kebap Hahnchenbrustfilet mariniert in griner
Chilisauce, mit Minze und frischem Koriander (leicht scharf)en.......... 18,90 €



s (L) — M

Zu allen unseren Tandoori-Gerichten servieren wir Basmatireis und kleine sauce
Alle Tandoori-Gerichte werden im Tandoori-Lehmofen gegrillt

73 Masala Malai Kebap Hahnchenbrustfilet marin.in weiBer Pfeffersauce

Il GENE RIS, o e e T e e S S 18,90 €
74 Fisch Tikka Fischfilet in Joghurt und Gewlrzen eingelegt, knusprig

GG PEIEI. s oo soemomsisimenoiis ois oias vossast et ot e S X DS SRS CETN TS 19,90 €
75 Masala Teller Cebratenes Hdhnchen- und Lammfleisch in frischem

Gemuse, mit Reis und Nan©®) in der Pfanne Serviert ...................cc........... 19,50 €
77 Masala Mix-Grill-Platte Etwas von allen Tandoori-Kostlichkeiten @V ... 25,90 €
79 Masala Tangri Kebap Hahnchenschenkel eingelegt mit speziellen

INAISChEN GeWUIZEN O e 19,50 €
80 Tikka Ente Entenbrustfilet in Joghurt u. Gewlrzen eingelegt,

KNUSPrig gegrillte e 22,50 €
81 Chicken Seekh Kebab gehacktes Hahnchenfleisch fein gewlrz und

zubereitet mit Ingwer, Knoblauch, Koriander - im Lehmofen gegrillt @ ................. 18,50 €

Lamm Speialititen

Zu allen Gerichten servieren wir Basmatireis

85 Lamm Curry Zartes Lammfleisch in Currysauce® ............................... 18,90 €
86 Masala Lamm Korma Zartes Lammfleisch mit milden Gewtrzen

und CurrysaucelH | Kokos-Mandel-Sauce ... 18,90 €
87 Masala Karahi Gosht Zartes Lammfleisch m.Paprika u.Zwiebeln,

N Eutrysatees; 1d.Planne gebratemS o v niis i 19,50 €
88 Lamm Vindaloo Zartes Lammfleisch mit Spezialgewiirzen aus Goa, sehr Scharf® 18,90 €
89 Masala Palak Gosht Zartes Lammfleisch mit Spinat® ... 18,90 €
90 Masala Dal Gosht zartes Lammfleisch mit gelben Linsen in Currysauce© ... .. 18,90 €
91 Lamm Masala Zart mariniertes Lammfleisch, gebraten mit

Tomaten, in feiner Masala-Curry-Sauce ©H ... ... 19,50 €
92 Rogan Josh Zartes Lammfleisch in Rogan-Curry-Sauce® ... 18,90 €
93 Mughlai Meat Zartes Lammfleisch in Mandel-Safran-Sahnesauce® 18,90 €
94 Mutton Nilgiri Zartes Lammfleisch in Korianderblattern, grinem

Chili, Minze, Krautern, in orientalischer Sauce mit kokosnuBmilch® 18,90 €
95 Masala Bindi Gosht Zartes Lammfleisch mit Okraschoten, gebraten

mit Ingwer, Kngblauch und Koridmgdern® Q). ..d ... o B i, 18,90 €
97 Lamm Sabzi Zartes Lammfleisch mit frischem Gemuse, Sahne

und fein WarZigar CurmreetiCe L« A e TS v i e ol e 18,90 €
98 Lamm Jalfrezi Zartes Lammfleisch, mit Zwiebeln, Paprika, grinem

Chili, frischem Koriander, Ingwer und Currysauce® ... ... 19,50 €
99 Lamm Mango Zartes Lammfleisch, in Mango-Safran--Cashewnuss-Sauce®" 19,50 €



Rindfleisch Opegialliton

101

102
103
104
105
106
107
108

109

115

116

17

118

119

120

124

125

Zu allen Gerichten servieren wir Basmatireis

Beef Curry Zartes Rindfleisch in Currysauce® ... 16,9
Beef Masala Zartes Rindfleisch in MasalasaucelH ... 17,5
Beef Sabzi Rindfleischstiicke in frischem Gemuse und kraftiger Sauce®©... 17,50 €
Beef Vindaloo zartes Rindfleisch mit Spezialgewurzen aus Goa, sehr scharf©._.17,50 €
Mango Beef Zartes Rindfleisch in Mango-Safran-CashewnuB-Sauce©” 17,50 €
Saag Beef Gebratenes Rindfleisch mit indischem Spinat nach

Berihmter nerdindiSCHerArE ™S o s s ne 17,50 €
Lahori Karahi Beef Gebratenes Rindfleisch in Currysauce, in der

P AN N SV O e 17,90 €
Indisches Beef Jalfrezi Zartes Rindfleisch mit Paprika,

Zwiebeln, Tomaten, grinem Chili (scharf)© ... ... 17,90 €
Indisches Beef Korma Zartes Rindfleisch

in Curry-Sahne-CashewnufB3-Kokos-Mandel-Sauce®©H ... ... ... 17,90 €

Zu allen Gerichten servieren wir Basmatireis

Fisch Curry

Zartes Fischfilet in kraftiger Currysauce m.frischem Koriander s . 17,50 €

Fisch Chili Seelachsfilet m.gebratener Paprika sehr scharf

und Zvwiebeln insliB-saurer Ehilisauee B . ..oovwimmmis e e 18,50 €

Fisch Badami Fischfilet in Kokos-Mandel-Cashewnuss-Sauce,

mMild gewWuUrzt () 18,50 €

Fisch Masala Seelachsfilet mit Mandeln und Tomaten,

1N MaSala-SaUC e ) 18,50 €

Jheenga Masala Riesengarnelen mit Mandeln und Tomaten,

IN Masala-Sauce BN e 22,90 €

Jheenga Lahori Riesengarnelen mit grinem Chili, frischen

Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch und Ingwer - sehr scharf@©® ... 22,90 €
121 Jheenga Curry Riesengarnelen in Currysauce mit milden

= M =) [CUIR S COR, = V . ° [ LI, oy 22,90€

Jheenga Palak Riesengarnelen mit indischem Spinat nach

berihmter nardindArtR® .o N- BN e el oot BB 22,90 €

Jheenga Butter Riesengarnelen

in Tomaten-Butter-Creme-Sauce®®) . . ., 22,90 €
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Zu allen Gerichten servieren wir Basmatireis

Ente Curry Knusprige Entenfleisch in Currysauce®© ... 18,90 €
Ente Masala Zartes Entenfleisch in Masalasauce®" ... 19,90 €
Ente Sabzi Entenfleischstiicke in frischem Gemuse und kriftiger Sauce® 19,90 €
Ente Vindaloo Zartes Entenfleisch mit Spezialgewtirzen aus Goa, sehr scharf® ~'19,90 €
Mango Ente Zartes Entenfleisch in Mango-Safran-Cashewnuf3-Sauce*" 19,90 €
Saag Ente Gebratenes Entenfleisch mit indischem Spinat

mach Berihmter RerdiTia isehe F e v = v e o e otet i ootides 19,90 €
Lahori Karahi Ente Gebratenes Entenfleisch mit Paprika,

Zwiebeln, Tomaten, grinem Chili und kraftiger Sauce®© ... 19,90 €
Ente Butter Knusprige Entenfleisch

im Tomaten Buttercreme sauce ®). ... 19,90 €

Basmati Reis
BasSMatir IS e ) 4,90 €
Vegetable Biryani mit frischem gemischten Gemuse und Basmatireise™ 14,90 €

Chicken Biryani Hahnchenfleisch mit Mandeln und Rosinen,

N GENUTZES Y RIS B s cisviisssing tossss i sns s e s oo s Vo e 16,90 €
Mutton Biryani Lammfleisch mit Mandeln und Rosinen,
IN GeWUrzZtem RIS &N e 18,90 €

Beef Biryani Rindfleisch mit Mandeln und Rosinen, in gewurztem Reis®©" . ... 16,90 €
Chicken Tikka Biryani Hahnchenfleisch mariniert und gegrillt,

I G ENYEITEEETTY R s N s Wi sintoesissirio DN S SR Lo oS e 18,90 €
Shajahni Biryani mit Hihnchenbrust, Lammmstreifen und

Shrimps mit NUssen, in gewurztem Reis®h® . ... 18,90 €
Jheenga Biryani Riesengarnelen in gewlrztem Reiseen ... 22,90 €



ZU allen Cerichten servieren wir Basmatireis

151 Vegetarisches Thali - fiir 2 Personen 6 GemuUsegerichte,

Raita, Reis, Nan, kleiner gemischter Salateh. ... 38,90 €
152 Thali fur 2 Personen 2x Hahnchengerichte und 2x Lamm-
gerichte, 2x Gemusegericht, Raita, Reis, Nan und kleiner Salattn...... 41,90 €

153 Fisch Thali Drei verschiedene Fischgerichte, Reis, Nan und kleiner Salatebh 25,50 €

160 Nan Hefeteigfladen aus dem Lehmofen®©a9 .. ... .. 3,50 €
162 Raita Joghurt mit Gurken, fein gewuUrzt® ..o, 3,50 €
163 Butter Nan Butter-Hefeteigfladen aus dem Lehmofent(e2c ... ... 4,90 €
164 Knoblauch Nan Hefeteigfladen mit Knoblauch oder Zwiebeln oder Ingwer©2 4,90 €
165 Peshwari Nan Hefeteigfladen mit Rosinen, Hahnchenfleisch,

CashewnuUssen Und KEse B0 el 5,50 €
166 Tandoori Paratha Gewurzter Teigfladen® (Vegan) ...........cccooevveiieien. . 4,50 €
167 Papadam Indische Teigwaffeln (4 StUck)®©) ..., 3,50 €
168 Keema Nan Nan Brot, gefullt mit gehacktem Lammfleischte2< ... ... 5,50 €
169 Paneer Kulcha Hefeteigbrot, gefullt mit hausgemachtem Kasele29 . 5,50 €
170 Alu Paratha Hefeteigbrot, gefullt mit Kartoffeln (Vegan).......................... 4,90 €
171 Mint Paratha Hefeteigbrot, gefullt mit frischer indischer Minze (Vegan).. 4,50 €
172 Roti Vollkornbrot nach indischer Art (Vegan) ........cocoooviooeioeeeeeeeeee . 3,50 €

C) luchspeisen

180 Mangocreme mit Vanilleeis © ... 5,5
181 Kulfi Honigmilch mit Mandeln und Pistazien®" ................cccoii.. 5,5
182 Gulab Jamun Frittierte Milchballchen in Zuckersirup©@® ... 5,5
183 Gajar Halwa Geriebene Karotten, mit Mandeln

und frischer Mich zubereitet®" .. ... ...
184 Vanilleeis mit Schlagsahne® ...,




(lechalffer Gebuindee

190 Selters (Classic) 0,25l

191 Selters (Classic) 0,5l
192 Selters mit oder ochne 0,75l
193 Selters Still A 0,5l
195 Cola, Orangenlimo, Zitronenlimo, Cola Mix 29/ /f 0,21
196 Cola, Orangenlimo, Zitronenlimo, Cola Mix (25§ 0,4l
197 Cola light 023 0,41
198 Bitter Lemon (1234 0,21
199 Tonic Water (1234 0,21
plole] Gmger Ale 0234 LS 0,21
201 Apfelsaft 0,2l
202 Apfelsaftschorle 0,4l
203 Orangensaft 0,21
204 Orangensaftschorle 0,4l
205 Mango-Orangenschorle 0,4l
206 Maraculanektar 0,21
207 Johannisbeernektar 0,2l
208 Johannisbeerschorle 0O, 4I
209 Maracuja-Schorle 0,4l
210 Rharbarberschorle 0,4l
220 Lassi (salzig oder suR) 0,3l
221 Mango- Bananen-, Maracuja-, Kokos-Lassi 0,3l
223 Mint-Lassi 0,3l
224 Guava-Nektar 0,21
225 Lychee-Nektar 0,2l
226 Mango-Nektar 0,21
227 Guave-Saftschorle 0,4l
228 Lychee-Saftschorle 0,4l
229 Mango-Saftschorle 0,4l

See

230 Kannchen Tee ingwer mit orange, Ingwer mit Honig, Pfefferminz
tee Gruner Tee, Krauter-Tee, Schwarzer Tee, Fruchte-Tee
231 Kdnnchen Indischer Chai-Tee

232 Tasse Kaffee ©

233 Tasse Cappuccino ©
234 Latte Macchiato ©
235 Tasse Espresso

236 DoppelterEspresso

3,00 €
4,20 €
7,00 €
4,20 €
3,00 €
4,20 €
4,20 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €

3,50 €
4,50 €
3,50 €
4,50 €
4,50 €
3,50 €
3,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €

4,50 €
4,90 €
4,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €

6,50 €

6,50 €

3,00 €
3,50 €
4,00 €
2,50 €
3,20 €




54 Karachi Murgh

Fried chicken in Curry-Sauce, served inapan @ ... 18,90 €
55 Lahori Chicken Korma

Chicken in Curry-Sauce mildly spiced with cream h ... 18,90 €
56 Chicken Tikka Masala

chicken in Almernd-sailee B o oo s s i i e i 18,90 €
68 Chicka Tikka

Chicken beast fillet marinated in fresh Indian herbs ) ... 18,50 €
77 Mixed grill Platte

somethingofall landbarnidishee U s s e 25,90 €
86 Lamb Korma

Fresh lamb with mild spices and curry-sauce @b ... 18,90 €
87 Karahi Gosht

Beef in curry-sauce, fried, served ina pan @0 18,50 €
90 Dal Gosht

Tender lamb with yellow lentice in curry-sauce © ................................... 18,90 €
95 Bhindi Gosht

Lamb with fresh okra, fried, with ginger, garlic and coriander h . 18,90 €
103 Beef Sabzi

Beef pieces with fresh vegetables and rich sauces © ... 17,50 €
106 Saag Beef

Roast beef with Indian spinach in the North-indian style © ... 17,50 €
107 Masala Karahi Beef

Roast beef in curry-sauce, served ina pan @ ..., 17,90 €
117 Fish Badami

Fish filled with almond-cashew sauce, mildly spiced @eh . ... 18,50 €
118 Fish Masala

Redfish filled, cooked in the South-Indian style @eh . ... 18,50 €
119 Jheenga Masala

Prawns in almond-sauce Beh 22,90 €

120 Jheenga Lahori
Shrimps with green chili, fresh tomatoes, onions,
garlic and ginger - very hot! Beh ' e, 22,90 €



HINWEIS AUF ALLERGENE
Unsere Speif3en enthalten Allergene,
wenn sie wie folgt gekennzeichnet sind:

(a) glutenhaltiges Getreide (Weizen)
(b) Krebstiere
(c) Ei
(d) Fisch
(e) Milch
(f) Weichtiere
(g) Sesam
(h) Schalenfrichte
(i) Senf

HINWEIS AUF INHALTSSTOFFE

(1) farbstoffhaltig
(2) enthalt Koffein
(3) enthalt Taurin
(4) chininhaltig
(5) mit SuBungsmittel









